
Karfreitags Menü 

 

Kohlrabi  
Zitrone   

Mandeln 

15 

___________________ 
 

Hummer Bisque  
mit Jakobsmuschel   

und Karotten Duo 

22 

___________________ 
 

Gebeizter Zander 
grünem Spargel  

Bärlauch  

24 

___________________ 

 

Seeteufel Filet  
Schnittlauch Beurre Blanc 

Frühlings Kartoffeln 

Weisser Spargel 

48 

___________________ 

 

Rhabarber 
Vanille  

Mandeln 

15 

 

 

 

3-Gang Menu  82 

4-Gang Menu 94 

5-Gang Menu 106 

 



Oster Lunch 

31.März 2024 

 

 

Kohlrabi  
Zitrone   

Mandeln 

12 

___________________ 
 

Hummer Bisque  
mit Jakobsmuschel   

und Karotten Duo 

18 

___________________ 
 

Gebeizter Zander 
grünem Spargel  

Bärlauch  

20 

___________________ 

 

Kalbs Duo  
Quark Knödel 

Morcheln  

Weisser Spargel 

48 

___________________ 

 

Rhabarber 
Vanille  

Mandeln 

12 

 

 

3-Gange  72 

4-Gange  84 

5-Gange  96 

 

Klassiker   
mit Suppe oder Salat voraus  

 

Spinat Knödel    

mit Bergkäse Schaum 

und Zwiebeln  28  

 

Brasato Ravioli   

mit Salbei Butter 

und Frühlingszwiebeln 30 

 

Gnochhi     

an Cinque Pi Sauce 

mit Kräuter Öl  28 

 

Zeglinger Zander Knusperli   

mit TatarSauce und Saison Salat 34 

 

* * * 

 

Rhabarber  12 

Mandeln und Vanille 

 

Kugel Sorbet oder Glace 5 

 

- Zitrone  - Walnuss - Joghurt  

- Vanille - Schokolade - Kaffee 

 

 

Wein Empfehlungen 

 

Weißwein 

Nauer Prestige Eleganzia 2022   

Sauvignon blanc, Pinot gris, Chardonnay 1dl 8 

Nauer Weine, Aargau 7.5dl 54 

 

Rotwein 

Vigorosso vdp Suisse 2021  

Zweigelt, Dioloinoir, Merlot 1dl 8 

Nauer Weine, Aargau 7.5dl 53 

 
Bei Fragen zu den Allergien und Herkunft geben wir gerne Auskunft 

alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt 
 


